
APERITIVI
I N V E R N O  2 0 2 6

PASSIONE ITALIANA



A P E R I T I V O
D A L L E  1 8 . 0 0  A L L E  2 1 . 0 0

OLIVE CONDITE CON GIARDINIERA - 9,  13

PASTICCERIA SALATA - 1

CHIPS CON SALSA - 1

P IZZA - 1 ,  7

FOCACCIA - 1   E  MOLTO ALTRO. . .

CLASSICO
(CON DRINK COMPRESO)

10€

A G G I U N G I  A L
T U O  A P E R I T I V O

TERRA...
SALUMI, FORMAGGI
E TANTO ALTRO...

TAGLIERE DI  SALUMI CELLI  12€ - 1

ASSETTA DI  FORMAGGI  12€ - 7

MONDEGHILI  ALLA MILANESE 12€ - 1 ,3 ,9

CON AGGIUNTA DI UOVO 1€ - 3

CROSTATINA CON CIPOLLE ROSSE DI  
TROPEA,  STRACCHINO E PROSCIUTTO 

CRUDO DIVINO DELLA BOTTEGA CELLI  13€

GIARDINIERA DI  VERDURE CROCCANTI
“IN VASO” 6€

TARTARE 150 GR CONDITA 14€

PIATTO CRUDITÀ 35€ A PERSONA
OSTRICHE, CANNOLICCHI, AMANDE SECONDO 

GLI ARRIVI DI GIORNATA, TARTARE DI TONNO DEL 
MEDITERRANEO CON CAPPERI, CIPOLLA ROSSA 
DI TROPEA E ACCIUGHE SICILIA, MAZZANCOLLA 
DEL MEDITERRANEO, GAMBERO ROSSO E VIOLA 
DEL MEDITERRANEO CON MISTICANZA, ARANCE 

“A VIVO” E OLIO ALL’ARANCIA E PEPE ROSA, 
CARPACCIO DI CAPASANTA CON BASILICO, 

OLIO EXTRAVERGINE FODDI E BACCHE DI PEPE 
ROSA, ALICI MARINATE CON POMPELMO ROSA E 

MENTA E CON PEPERONCINO FRESCO - 2 ,4 , 14

SCAMPO 4€ - 2

MAZZANCOLLA SICILIA 4€ - 2

GAMBERO VIOLA DI MAZARA DEL VALLO 4€ - 2

GAMBERO ROSSO DI MAZARA DEL VALLO 5€ - 2

…PROVALI TUTTI 13€ - 2

BACCALÀ MANTECATO 14€
BACCALÀ COTTO NEL LATTE E MANTECATO 
“RICETTA DELLA ZIA” SERVITO SU LINGOTTO 

DI POLENTA AL NERO DI SEPPIA  - 2, 14

ALICI  MARINATE 12€
CON OLIO EXTRAVERGINE DEL FRANTOIO 

FODDI E PEPERONCINO FRESCO - 4

CARPACCIO DI  CAPASANTA 6€
SERVITO CON OLIO EXTRAVERGINE DEL 

FRANTOIO FODDI, BASILICO E PEPE ROSA - 14

TARTARE DI  TONNO ROSSO
DEL MEDITERRANEO  - 4

CON OLIO EXTRAVERGINE DEL FRANTOIO 
FODDI E SALE DI CERVIA 14€

OPPURE
CONDITA CON CAPPERI ,  CIPOLLA DI 

TROPEA E ACCIUGHE SICIL IA 14€

TARTARE DI  GAMBERI  ROSSI
DI  MAZARA  - 2

CON MISTICANZA, ARANCIA “A VIVO”, OLIO 
EXTRAVERGINE DEL FRANTOIO FODDI, SALE 

DI CERVIA E BACCHE DI PEPE ROSA 18€

POLPO ALLA BRACE 18€
POLPO* ALLA BRACE CON CREMA DI 

PATATE,  FUNGHI PORCINI SPADELLATI  E 
OLIO AL TIMO - 14

... O MARE

OSTRICA SPECIAL “LA MIGNON” GORO N6 
3€ - 14

OSTRICA SPECIAL MADÌ CHIOGGIA N3
5€ - 14

OSTRICHE 



AGGIUNGI AL TUO APERITIVO...
D A L  N O S T R O  F O R N O  A  L E G N A

 

 

 

CLASSICO €14 
PIZZA ARROTOLATA RIPIENA DI POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA 

FIOR DI LATTE IGP E PROSCIUTTO COTTO MYHTOS ROVAGNATI
ALL ’ESTERNO: RUCOLA, POMODORINI ,  SCAGLIE DI  PARMIGIANO REGGIANO E 

OLIO EXTRAVERGINE - 1 ,7

DIVINO €16 
PIZZA ARROTOLATA RIPIENA DI POMODORO SAN MARZANO

E MOZZARELLA FIOR DI LATTE IGP
ALL ’ESTERNO: PROSCIUTTO CRUDO DIVINO DELLA BOTTEGA CELLI ,  RUCOLA,  
POMODORINI ,  SCAGLIE DI  PARMIGIANO REGGIANO, OLIO EXTRAVERGINE E 

ACETO BALSAMICO - 1 ,7

SPECIALE €16
PIZZA ARROTOLATA RIPIENA DI POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA 

FIOR DI LATTE IGP,  SPIANATA CALABRA E GORGONZOLA DOP
ALL’ESTERNO: RUCOLA E SCAGLIE DI  GRANA PADANO - 1 ,7

TIROLESE €16
PIZZA ARROTOLATA RIPIENA DI POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA 

FIOR DI LATTE IGP,  FUNGHI PORCINI SPADELLATI  E GORGONZOLA DOP
ALL’ESTERNO: RADICCHIO TREVISANO E SPECK DEL TIROLO - 1 ,7

PUGLIESE €16
BASE ROSSA CON POMODORO SAN MARZANO DOP E MOZZARELLA FIOR DI LATTE IGP

ALL ’ESTERNO: POMODORI SECCHI ,  STRACCIATELLA DI BURRATA,
RUCOLA E SFILACCI DI  EQUINO - 1 ,7

 FOCACCIA ROSMARINO E CRISTALLI  DI  SALE 4€
CRISTALLI  DI  SALE DI  CERVIA,  ROSMARINO E OLIO EVO SELEZIONE RIA - 1

 FOCACCIA LOMBETTO 10€
BASE BIANCA CON LOMBETTO COLONNATO DELLA BOTTEGA CELLI  - 1

 FOCACCIA PINZIMONIO 12€
POMODORO CUORE DI BUE,  CIPOLLA ROSSA DI TROPEA,  OLIVE TAGGIASCHE

E BURRATINA DI ANDRIA - 1 ,7

FOCACCIA ACCIUGHE DI  SICILIA E  STRACCIATELLA 11€
BASE BIANCA, F ILETTI  DI  ACCIUGHE DI SICIL IA E STRACCIATELLA DI ANDRIA - 1 ,4 ,7

FOCACCIA CRUDO E BUFALA 14€
PROSCIUTTO CRUDO “DIVINO” DELLA BOTTEGA CELLI ,

MOZZARELLA DI BUFALA E BASIL ICO FRESCO - 1 ,7

FOCACCIA LARDO, MIELE E NOCI 12€
FOCACCIA AL ROSMARINO CON LARDO D’ARNAD, MIELE DI

CASTAGNO, PEPE NERO, NOCI E ROSMARINO CROCCANTE - 1 ,7 ,8

ROLLÈ

focacce



BAR ITALIANO
Solo liquori e distillati

prodotti in Italia

PRIMA CONSUMAZIONE CON DRINK A 6€ -
SECONDA CONSUMAZIONE CON DRINK A 6€ +6€

PRIMA CONSUMAZIONE CON DRINK A 7€ +1€ -
SECONDA CONSUMAZIONE CON DRINK A 7€ +7€

G I N G E R I N O  4 €

Analcolico Secco 6€
SPREMUTA DI POMPELMO, SUCCO

DI MIRTILLO,  PAPAYA E TONICA

ANALCOLICO DOLCE 6€
SPREMUTA DI ARANCIA,  POLPA DI FRAGOLA,

SUCCO DI L IMONE E ZUCCHERO

POMODORO CONDITO 6€
SUCCO DI POMODORO, SALE,  PEPE E SALSA

AGRODOLCE E LEGGERMENTE PICCANTE

MOJITO ZERO 6€
MENTA FRESCA, ZUCCHERO DI CANNA,

SUCCO DI ½ L IME,  GINGER BEER

P I N K  T O N I C  6 €
DAL CARATTERE TROPICALE SERVITO

CON TONICA AL POMPELMO ROSA

R I V I E R A  T O N I C  6 €
…IL PIACERE DI UN APERITIVO LEGGERO,

FRESCO AL CEDRO CON POCHI ZUCCHERI
SERVITO CON TONICA AL CEDRO

“ I L  N O S T R O  A P E R I T I V O ” … R I A  7 €
APERITIVO MEDITERRANEO GAMONDI,

SPREMUTA DI ARANCIA, FRAGOLE FRESCHE,
SELZ E MENTA FRESCA

ANALCOLICI LEGGERMENTE ALCOLICI

M E D I T E R R A N E O  G A M O N D I  6 €
SCORZE DI ARANCIA E ERBE AROMATICHE - 12

B I T T E R  G A M O N D I  6 €
DECISAMENTE AMARICANTE - 12

R I V I E R A  S P R I T Z  6 €
APERITIVO AL CEDRO A BASSO
CONTENUTO DI ZUCCHERI - 12

V E N T U R O  S P R I T Z  6 €
BLU, SOFISTICATO ED EQUILIBRATO

CON LIMONI DI SICILIA - 12

H U G O  S P R I T Z  6 €
UN SORSO DI FRESCHEZZA AI

FIORI DI  SAMBUCO E MENTA - 12

P I N K  S P R I T Z  6 €
L ’ESOTICO AL POMPELMO ROSA - 12

A P E R O L  S P R I T Z  7 €
L ’ INTRAMONTABILE - 12

S E L E C T  S P R I T Z  7 €
I L  PRECURSORE DA VENEZIA - 12

C A M P A R I  S P R I T Z  7 €
I L  MILANESE PER ECCELLENZA - 12

C Y N A R  S P R I T Z  7 €
"CONTRO IL LOGORIO DELLA VITA MODERNA" - 12

I T A L I C U S  S P R I T Z  7 €
DELICATO ELISIR AL BERGAMOTTO,

SUCCO DI L IMONE,  PROSECCO E SELZ - 12

A P E R I F I C O  A L  P O M P E L M O  R O S A  6 €
DOLCE, RETROGUSTO LEGGERMENTE AMARO E AMABILE - 12

A P E R I F I C O  A L  M A N D A R I N O  6 €
FRESCO, DOLCE CON RETROGUSTO LEGGERMENTE AMARO - 12

A P E R I F I C O  G R E E N  6 €
ACIDULO, AGRUMATO E INCREDIBILMENTE GREEN - 12

H U G O  S I C I L I A N O  6 €
DOLCE, RETROGUSTO LEGGERMENTE AMARO E AMABILE - 12

A P E R I F I C O  A R A N C I A  6 €
FRESCO, DOLCE CON RETROGUSTO LEGGERMENTE AMARO - 12

A P E R I F I C O  L I M O N E  6 €
INTENSO GUSTO DI LIMONE, DOLCE CON NOTA AMARA - 12

B I T T E R  S I C I L I A  S P R I T Z  6 €
LA VERSIONE SICILIANA DEL CAMPARI SPRITZ - 12

B I T T E R  M A N D A R I N O  S P R I T Z  6 €
UN'ALTERNATIVA AI CLASSICI AGRUMI - 12

LA NOSTRA SELEZIONE DI SPRITZ



BIRRE
moretti - baffo d’oro - 1

Colore oro brillante - Aroma fragrante di luppolo con note 

I mastri birrai aspettano un anno intero per la completa 
maturazione dell’orzo Nobile da cui producono Birra Moretti 
Baffo d’Oro, una lager dal colore oro brillante e dal gusto 
inconfondibile - 4,8% Vol. 

MORETTI - LA IPA - 1         

note luppolate e malto caramellato - Gusto fruttato,
erbaceo con note agrumate - IBU 32

Birra Moretti IPA è per tutti, perfetta per gli appassionati ma 
anche per chi si avvicina a questo mondo grazie al suo 
aroma intenso ed un perfetto equilibrio tra amarezza e 
dolcezza - 5,2% Vol 

moretti - la rossa - 1                      € 5       

                     € 5       

                     € 5       

note di frutta candita, cacao e caramello - Gusto morbido 
e pieno, note di caramello e liquirizia - IBU 24

Birra Moretti La Rossa è l’interpretazione all’Italiana di una 
classica bock.
Una birra doppio malto dall’intenso colore ambrato a cui 
il malto torrefatto dona piacevoli note di caffè, caramello, 
frutta secca e liquirizia - 7,2% Vol.

moretti - la bianca - 1

Colore chiaro, naturalmente opalescente - Aroma
fragrante e fruttato - Gusto delicato e rinfrescante - IBU 12

Birra Moretti La Bianca è l’interpretazione all’Italiana di una 
classica Weiss. Una birra ad alta fermentazione, prodotta 
con malti 100% italiani per un gusto delicato e rinfrescante 
- 5,0% Vol.

   

   

0,33L

                     € 5       

bicicletta - birra e gazzosa - 1   
Bevanda a basso contenuto alcolico ottenuta mescolando 
birra e gazzosa. Un omaggio all’Emilia Romagna.

MORETTI - ZERO - 1

Colore chiaro e brillante – Profumo delicato con leggere 
note di malto – Gusto equilibrato, morbido e rinfrescante

Birra Moretti Zero è la scelta ideale per chi cerca tutto il 
gusto della birra, ma senza alcol. Perfetta in ogni
momento, con un sapore autentico e piacevole – 0,0% Vol

MORETTI - LIMONE - 1

sentori agrumati – Gusto leggero, vivace e dissetante
con note naturali di limone

Birra Moretti Limone è la scelta ideale per chi cerca una 
birra rinfrescante, perfetta nelle giornate calde, unisce il 
piacere della birra al gusto naturale del limone – 2,0% Vol

                     € 5        

                     € 5        

                     € 5        

PRIMA CONSUMAZIONE -
SECONDA CONSUMAZIONE +5€



CHIEDI AL NOSTRO PERSONALE PER CONSULTARE LA CARTA DEI VINI

PRIMA CONSUMAZIONE 0,75L +10€
SECONDA CONSUMAZIONE 0,75L +16€

PRIMA CONSUMAZIONE 0,50L +3€
SECONDA CONSUMAZIONE 0,50L +9€

AMBITA - 1                    
€9Blonde 4,5%

TRE + DUE - 1                       
€9 / €16Blonde 3,2%

OPPALE - 1                  €16Golden Ale 5,5%

NEBRA - 1                  €16Ambrée 8%
AUDACE BIO - 1                €16Belgian Strong Ale 8,4%

ATRA - 1                  €16Bruna 7,3%
ADMIRAL - 1                €16Red 6,3%

CURMI - 1                  €16Blanche 5,8%

Birra chiara MONOLUPPOLO 
100% Italiana. Di pronta e 
facile beva, dal caratteristico 

Il luppolo Brewer’s Gold 
utilizzato viene coltivato sulle 

Birra di alta fermentazione 
rifermentata in bottiglia.

Birra leggera, dissetante, 
con speziatura e luppolatura 
abbondanti, profumo intenso 
e rinfrescante, decisa la 
persistenza in bocca.
Profuma di rosa. Amara.
Per appassionati.

Birra chiara, frutto del
sapiente connubio tra
differenti tipologie di luppolo
attentamente combinate al 
malto caramello.
Birra complessa che alterna 
note dolci e amare.

Birra ambrata che regala 

e dolci.
Una leggera nota pepata e 
di caramello.
L’ingrediente principale è il 
Fiore di Sambuco.

Birra chiara, forte, speziata 
con scorza di arancia
caratterizzata da toni
agrumati e frutta sciroppata. 

pepati. Scorrevole e decisa. 
Persistente, delicatamente 
acidula.

Birra scura, color tonaca di 
frate. Presenta note di caffè, 
caramello, cioccolato e
carruba. Trasmette sensazioni 
calde e ricercate.
Da assaporare con calma. 
Interessante aperitivo
invernale.

Birra corposa color rubino, il 
cui nome deriva dal luppolo 
scelto per amaricarla. Unisce 
toni caramellati e tostati
con un leggero amaro. 
Decisa.

Birra leggera, dissetante, 
con speziatura e luppolatura 
abbondanti, profumo intenso 
e rinfrescante, decisa la 
persistenza in bocca.
Profuma di rosa. Amara.
Per appassionati.

0,5L. 0,5L. 0,75L.

0,75L.

0,75L.0,75L.

0,75L. 0,75L.

0,75L.



V i a  R o m a ,  2 0 2  -  S o l a r o  ( M I )
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PASSIONE ITALIANA



allergeni

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, ibridi derivati e prodotti
derivati.

1. GLUTINE

Molluschi d’acqua dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi e simili.

2. CROSTACEI

Uova e prodotti che le contengono:
maionese, creme, prodotti da forno
e alimenti impanati.

3. UOVA E DERIVATI

Prodotti alimentari in cui è presente
il pesce, anche in piccole percentuali.

4. PESCE

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui sono presenti arachidi o derivati.

5. ARACHIDI E DERIVATI

Prodotti derivati come farina di soia,
tofu, bevande e simili.

6. SOIA

Prodotti derivati come farina di soia,
tofu, bevande e simili.

7. LATTE E DERIVATI

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, cocco, ibridi derivati
e prodotti derivati.

8. FRUTTA A GUSCIO

Sia in pezzi sia come ingrediente di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali.

9. SEDANO

Condimenti e salse preparate con semi di
senape, spesso nelle mostarde.

10. SENAPE

Semi interi usati in pane, grissini e prodotti
da forno, o come olio nei piatti pronti.

11. SESAMO

Oltre 10 mg/kg o 10 mg/l, come conservanti
in bevande, succhi, prodotti sotto aceto
e funghi.

12. ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI

Prodotti derivati come farina di soia,
tofu, bevande e simili.

13. LUPINI

Cozze, vongole, ostriche, capesante,
lumache, seppie, calamari e polpi,
presenti in prodotti a base di pesce.

14. MOLLUSCHI

alimentari



C A M P A R I  S E L T Z  6 €
…COME AL CAMPARINO DI MILANO…

BICCHIERE GHIACCIATO, BITTER CAMPARI
E SELTZ - 12

A M E R I C A N O  7 €
BITTER,  VERMOUTH ROSSO E SELZ - 12

M I - T O …  M I L A N O  T O R I N O  7 €
BITTER CAMPARI ,  VERMOUTH ROSSO DI TORINO

“PUNT E MES” E SCORZA DI L IMONE - 12

T O - T O …  L A  V E R S I O N E  T O R I N E S E
D E L  M I L A N O  T O R I N O  7 €

BITTER GAMONDI ,  VERMOUTH ROSSO
GAMONDI E SCORZA DI L IMONE - 12

N E G R O N I  7 €
GIN ITALIANO IN STILE LONDON DRY,

BITTER E VERMOUTH ROSSO - 12

N E G R O N I  E L E G A N T E  7 €
IL NOSTRO BOULEVARDIER

WHISKY ITALIANO IN STILE BOURBON,
BITTER E VERMOUTH ROSSO - 12

G A M O N D I  M U L E  7 €
AMARO GAMONDI ,  SUCCO DI L IMONE

E GINGER BEER - 12

B I A N C O  S A M B U C O  8 €
VERMOUTH BIANCO, L IQUORE AI  F IORI
DI SAMBUCO E TRIPLE SEC, DECORATO

CON ANANAS E CANNELLA (TIKI)  - 12

“ M A R I A  L A  S A N G U I N A R I A ” …  8 €
LA NOSTRA VERSIONE ITALIANA

DEL BLOODY MARY
VODKA ILLEGAL ITALIANA, SUCCO DI

POMODORO, SUCCO DI L IMONE,  SALE,  PEPE E
SALSA AGRODOLCE E LEGGERMENTE PICCANTE - 12

M O S C O W  M U L E  A L L ’ I T A L I A N A  8 €
VODKA ILLEGAL ITALIANA, MENTA, L IMONE

E GINGER BEER - 12

G A R I B A L D I  7 €
BITTER E SPREMUTA DI ARANCIA FRESCA - 12

G H I A C C I O L O  D I  C A S S I S  7 €
SPUMANTE METODO CLASSICO, L IQUORE

AL RIBES NERO, FRUTTI  ROSSI E GHIACCIO - 12

M I M O S A  7 €
SPUMANTE METODO CLASSICO

E SPREMUTA DI ARANCIA FRESCA - 12

B E L L I N I  7 €
SPUMANTE METODO CLASSICO
E SUCCO E POLPA DI PESCA - 12

R O S S I N I  7 €
SPUMANTE METODO CLASSICO

E SUCCO E POLPA DI FRAGOLA - 12

P U C C I N I  7 €
(SOLO IN STAGIONE DI  MANDARINI)

SPUMANTE METODO CLASSICO E SPREMUTA
DI MANDARINO FRESCO - 12

I T A L I A  9 0 …  N O T T I  M A G I C H E …  7 €
LA NOSTRA VERSIONE DEL FRENCH 75

GIN ITALIANO IN STILE LONDON DRY,  SUCCO
DI L IMONE FRESCO, SCIROPPO DI ZUCCHERO

E SPUMANTE METODO CLASSICO - 12

M A R G A R I T A …  D I  P U L A  8 €
DISTILLATO DI AGAVE PRODOTTO IN SICIL IA ,

TRIPLE SEC ILLEGAL,  SUCCO DI L IME
E CROSTA DI SALE - 12

"MO'  ‘ I  TTÒ"  8€
IL MOJITO VISTO DALLA SICILIA

RUM BIANCO PRODOTTO IN SICIL IA ,  SUCCO
DI L IME,  MENTA FRESCA, UNA GOCCIA

DI BITTER AROMATICO E SELZ - 12

NO.LO  8€
MANHATTAN ITALIANO

WHISKY ITALIANO, VERMOUTH ROSSO
E CIL IEGIE SOTTO SPIRITO - 12

PICCIUNI  8€
IL PALOMA CHE PARLA SICILIANO

DISTILLATO DI AGAVE PRODOTTO IN SICIL IA ,
SUCCO DI L IME DI SICIL IA E SODA

AL POMPELMO ROSA - 12

VESPER… SERA  L IMPIDA… 8€
AGITATO NON MESCOLATO

GIN ITALIANO IN STILE LONDON DRY,
VODKA ILLEGAL ITALIANA, VERMOUTH

BIANCO E SCORZA DI L IMONE - 12

COSMOPOLITA  8€
LA NOSTRA VERSIONE ITALIANA DEL FAMOSO

COSMOPOLITAN DI  SEX AND THE CITY
VODKA ITALIANA, L IQUORE ALL ’ARANCIA,

SUCCO DI L IME DI SICIL IA E SUCCO
DI MIRTILLO ROSSO - 12

I COCKTAIL ITALIANI



GIN TONIC
SELEZIONE DI  GIN ITALIANI  SERVITI  CON ACQUA BRILLANTE 

RECOARO O ACQUA TONICA TASSONI

GAL 41 - ITALIA .................................. €8  
equilibrio tra un London Dry Gin e le note di luppolo

GRIFU - SARDEGNA ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €8  

GRIFU LIMU - SARDEGNA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9  
aggiunta di agrumi dell’orto aziendale

OLD GRIFU - SARDEGNA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10 
gin sardo con mandarino fresco e bucce di arancia

CAPRISIUS GIN - CAPRI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9  
un gin che unisce sapidità, gusto e delicatezza, 
incarnando lo spirito autentico di Capri. Caratteriz-
zato da note di ginepro, limone, maggiorana, timo 
e sale marino

CAPRISIUS GARDEN - CAPRI . . . . . . . . . . . . . . . . . €10 
un gin erbaceo che unisce una selezione di
botanicals locali tra cui ginepro, rosmarino, foglie
di ulivo, boccioli di cappero e poco sale marino,
per creare un bouquet aromatico unico

CAPRISIUS CITRUS - CAPRI . . . . . . . . . . . . . . . . .. €10 
gin lievemente sapido con gusto vibrante e rinfre-
scante, con i profumi più iconici dell’isola di Capri 

richiami al profumo del mare grazie al sale marino

SICILIAN DRY GIN - SICILIA . . . . . . . . . . . . . . . .  €10 
il London dry in stile siciliano

MEDITERRANEO - SICILIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10  
basilico, salvia e rosmarino

CAPRISIUS FLOWER - CAPRI . . . . . . . . . . . . . .  €10  

ENGINE - ALTA LANGA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €12  

Damascena

BALLOR GIN - IL GIN DI EMILIE - VENETO ... €10  
fresco, con agrumi e menta

DUCK DIVE LONDON DRY GIN - VARESE . . . . €10  
gin artigianale da Varese, con agrumi e ginestre

DUCK DIVE SURF NAZARÈ NAVY
STRENGHT GIN - VARESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14 
versione forte del Duck Dive, più intensa

UMAMI - SICILIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10  
gin con agrumi freschi e note erbacee

LEVANTE - SICILIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10  
gin con limone, menta e tonico fresco

NOPAL - SICILIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €10  
bacche di ginepro con note erbacee

DOA LONDON DRY - BERGAMO . . . . . . . . . . . . . €12 
fresco e leggermente speziato

DOA BERRIES - BERGAMO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €12 
fruttato e fresco

DOA JUNIPER - BERGAMO limited edition  . . . . €12 
tre bacche diverse di ginepro

     Deliziati
   con uno dei
no�ri
  Gin Tonic 


