








SECONDI

COSTATA DI MANZO SCOTTONA ITALIANA ...... €34

costata da 500gr ca. servita con patate al
forno con verdure alla griglia, olio extravergine
di oliva e fiocchi di sale

FIORENTINA DI MANZO SCOTTONA ITALIANA .. <68

fiorentina da kg ca servita con patate al forno
con verdure alla griglia, olio extravergine
di oliva e fiocchi di sale

COTOLETTA DI'VITELLO ALLA MILANESE ........ €21

cotoletta di vitello impanata (3 con patate al
rosmarino )

DIAFRAMMA, CHIMICHURRI ALLITALIANA
[ AN AN i €18

diaframma di manzo “rigorosamente al sangue” con
la nostra salsa chimichurri all'italiaona, servito con
patate al forno )

TAGLIATA DI MANZO CON VERDURE MARINA
ALLA SCAPECE.....ccciiviiiiiiiiinienes €18

manzo scottato alla brace con verdure marinate alla
scapece accompagnato da patate al rosmarino )

GALLETTO ALLA BRACE CON POMODORI
ECIPOLLAROSSA ... €18

galletto marinato, speziato e cotto alla brace con
pomodoro cuore di bue, cipolla rossa di Tropea e
origano.. accompagnato da maionese al basilico @

“ARROSTINO DELLA NONNA” DI VITEuI8O
reale di vitello profumato alle erbe aromatiche e sale di
Cervia, bardato con pancetta steccata e rosmarino, ser-
vito con la nostra versione del fondo bruno, salsa tonnata
e accompagnato da patate al forno (234710)

CONTORNI

PR"SEIUTTU DIVINU Lasciato macerare in una

barrique di Rovere per diversi giorni, immerso in
un “Sangiovese Superiore”, ne esce un prosciutto
crudo di altissima qualitd con una leggera
sapiditd e un retrogusto “vinoso”.

LOMBETTO COLONNATO: ottenuto dalia colonna

vertebrale del suino, salato e speziato a secco,
€ un salume con tendenza dolce con una
maturazione di oltre 4 mesi.

I.A CUPPA Ottenuta dal collo del maiale, salata
con sale dolce di Cervia e pepe Tellincherry,
maturato in budello naturale per minimo

due mesi, poi in carta paglia.

I.A GULETTA Ottenuta dalla guancia del maiale,
€ un salume equilibrato tra il dolce del grasso

e la sapiditd della carne. Maturazione a secco
con sale, pepe e aglio.

SAI.AMIN'] HEACCIATURE" Si prepara con carni

selezionate della spalla e della pancetta, con
aggiunta di solo Sale, Pepe e una spruzzata di
Sangiovese. Lasciato a riposare una notte con
aglio fresco, e infine avvolto in cera d'api per
garantire una qualitd duratura.
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SEABCU - MATTU Pecorino stagionato minimo

tre mesi poi dissalato, per mezzo dellosmosi
con il vino Sangiovese - poi affinato con
Visciole al sole di Cantiano.

SHUEK & GIUGGIULE Caprino a pasta bianca e

semidura. Dopo stagionatura viene dissalato
tramite osmosi in vino Sangiovese Biodinamico della
“Tenuta Mara”, poi affinato in una melassa

di bosco con Giuggiole intere e denocciolate,
parzialmente disidratate.

NELBL“DIPINTUDIBLU Un Brie Erborinato Muffato

fatto con Latte Vaccino aromatizzato con Fichi
Caramellati, Mandorle e Distillato di Canna di
Zucchero. Gusto molto dolce con retrogusto
sapido e leggermente piccante.

I.ﬂ SBHIABEIANUCI Formaggio Vaccino con

una pasta gessata e friabile, stagionato con tre
tipologie di foglie di noci diverse che gli donano
un retrogusto di cacao.

| formaggi possono variare secondo disponibilitd

MANDOLINO DEL MONTEFELTRO

€ una spalla di maiale stagionata, privata nel
momento della lavorazione iniziale della parte
meno nobile, la quale é caratterizzata dalla
presenza in grande quantita di nervi

“non edibili”.

L'eliminazione di tale sezione di carne
permette una stagionatura ottimale,

perché rimane con dimensione pil
omogeneaq, e piu idonea a tale scopo.

CARNE MARCHIGIANA

COSTATA E ORENTINA DI MANZO -
MARCHIGIANAIGP..........ceeenees hg. €10/

da allevamento allo stato semi brado
come si faceva una volta... alla brace

S0LO0 SU PRENOTAZIONE!
(CHIEDERE aL PERSONALE DI $3L4)




BIANCHE

TREVISANA ..., €13

base bianca ' con mozzarella fior di latte IGP ),
gorgonzola al cucchiaio, funghi porcini* spadellati,
speck dell'Alto Adige e radicchio trevisano a crudo

BRIANZOLA ..o €12

base bianca ) con mozzarella fior di latte IGP ), cipolla
bianca spadellata, gorgonzola DOP, pancetta steccata
tra i legni e pepe nero

BOLOGNESE ..........oooeeeeeeeeee. €14

base bianca ® con mozzarella fior di latte IGP ),
mortadella IGP, pistacchi di Bronte ® e stracciatella
di Andria )

PATATE E GUANCIALE ..............ccooveviee, €12

base bianca ! con mozzarella fior di latte IGP 7, patate
al vapore, cipolla caramellata e guanciale della Bottega
Celli

BOSCAIOLA ..., €13

base bianca  con mozzarella fior di latte IGP @),
salsiccia fresca della Bottega Celli, funghi porcini*
spadellati e olio al basilico

CONTADINA ......oomceeeeeeceennee e12

base bianca  con mozzarella fior di latte IGP (7,
salsiccia della Bottega Celli e friarielli

QUATTRO FORMAGGI ...............oveveerrreerecns e13

base bianca ® con mozzarella fior di latte IGP ),
provola Silana ), gorgonzola al cucchiaio e formaggio
della Bottega Celli )

ROMAGNOLA ... €14

base bianca ' con mozzarella fior di latte IGP @),
stracchino ), cipolla rossa caramellata e prosciutto
crudo “DiVino” della Bottega Celli

MARCHIGIANA ..........ooomeecenee €16

base bianca ) con mozzarella fior di latte IGP @), funghi
Porcini* spadellati, pecorino dei monti Sibillini, salsiccia
della Bottega Celli e crema al tartufo nero di Norcia con
funghi prataioli

ESTATE ITALIANA ...........oeeeeenee €16

base bianca @ con mozzarella fior di latte IGP ), fiori di
zucca fritti, filetti di acciughe Sicilia ¥ e burrata
di Andria )

LE AGGIUNTE DEGLI INGREDIENTI
COMPORTERANNO UNA MAGGIORAZIONE

IN BASE AL PRODOTTO DA o,5€ A 3,5€

ROSSE

MARGHERITA ........oooeeeeeee e, €9

base rossa ) con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ) e basilico fresco

PROSCIUTTO ..o en

base rossa  con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ), prosciutto cotto
Mythos Rovagnati a fine cottura e basilico fresco

PROSCIUTTO E FUNGHI ................cocoeeee €12

base rossa @ con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ), prosciutto cotto Mythos
Rovagnati a fine cottura, funghi porcini* spadellati e
basilico fresco

B STAGIONI ... €13

base rossa @ con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ), funghi porcini* spadellati,
carciofi * a spicchi saltati in padellg, prosciutto cotto
Mythos Rovagnati a fine cottura e basilico fresco

CAMPANA ..o, €13

base rossa @ con pomodoro San Marzano DOP,
bocconcini di mozzarella di Bufala DOP (), pomodorini
rossi, basilico fresco e olio EVO selezione RIA

CALABRESE ..o, €11

base rossa @ con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ), spianata calabra
e basilico fresco

NAPOLETANA EEIISIITENI . ......................... S

base rossa ¥ con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ), pomodoro Cuore di Bue,
filetti di acciughe di Sicilia ¥ e origano

TONNARA ......oomeeeeeeeeee e €13

base rossa ¥ con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ), cipolla rossa di
Tropea, filetti di tonno bianco © in olio EVO

a fine cottura e basilico fresco

SICILIANA ... €13

base rossa ¢ con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella di Bufala ) a fine cottura, pomodori
secchi, filetti di acciughe Sicilia ), olive taggiasche,
olio EVO selezione RIA e basilico fresco

SPILINGA ......ooeeeeeeeeeeeen, =

base rossa  con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ), 'nduja, provola Silana @
e patate al vapore

PUGLIESE ..........ooeeeeeeeeeeee. €14

base rossa ) con pomodoro San Marzano DOP, mozzarella
fior di latte IGP ), pomodori secchi, stracciatella di burrata
@), rucola e sfilacci di equino

VEGETARIANA ..o, €13

base rossa  con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ), melanzane, zucchine,
peperoni, pomodorini, friarielli e olio EVO selezione RIA

BURRATINA ..o, €13

base rossa " con doppio pomodoro San Marzano DOP,
Burrata di Andria IGP, rucola, pomodorini e olio EVO
selezione RIA

TAVOLIERE ........ooooeeeeeeeeeeeeeeen . €13

base rossa ¥ con pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte IGP ), spianata calabra,
pomodori secchi, stracciatella di Andria e friarielli

BALSAMICA ..o, €14

base rossa con pomodoro San Marzano DOP, mozzarella
fior di latte IGP (7), prosciutto crudo “DiVino” della Bottega
Celli, rucola, pomodorini, scaglie di Parmigiano Reggiano
24 mesi e aceto balsamico Biologico DeNigris

CASTELLAMMARE ..........ocooeeeeee. €14

base rossa ) con pomodoro San Marzano DOP,
bocconcini di mozzarella di Bufala DOP ) a fine
cottura, pomodorini rossi, capperi, filetti di acciughe
Sicilia ¥, origano e olio EVO selezione RIA

ALLERGENI

1 cereali contenenti glutine

2 crostacei e prodotti a base di crostacei

3 uova e prodotti a base di uova

4 pesce e prodotti a base di pesce

5 arachidi e prodotti a base di arachidi

6 soia e prodotti a base di soia

7 latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

Se gli ingredienti freschi non fossero disponibili, utilizzeremo
i migliori surgelati per garantire la qualita dei nostri piatti.

8 frutta a guscio - mandorle, nocciole, noci, pistacchi
9 sedano e prodotti a base di sedano

10 senape e prodotti a base di senape

11 semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12 anidride solforosa e solfiti

13 lupini e prodotti a base di lupini

14 molluschi e prodotti a base di molluschi
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MORETTI - BAFFO D'ORO €35 €6

Colore oro brillante - Aroma fragrante di luppolo con note
floreali e di crosta di pane - Gusto rotondo e pieno - IBU 24

| mastri birrai aspettano un anno intero per la completa
maturazione dell'orzo Nobile da cui producono Birra Moretti
Baffo d'Oro, una lager dal colore oro brillante e dal gusto
inconfondibile - 4,8% Vol.

MORETTI - LA IPA €35 €6

Colore dorato con riflessi ambrati - Aroma equilibrato tra
note luppolate e malto caramellato - Gusto fruttato,
erbaceo con note agrumate - IBU 32

Birra Moretti IPA & per tutti, perfetta per gli appassionati ma
anche per chi si avvicina a questo mondo grazie al suo
aroma intenso ed un perfetto equilibrio tra amarezza e
dolcezza - 52% Vol

MORETTI - LA ROSSA €3,5 €6

Colore ambrato con riflessi bronzo - Aroma strutturato con
note di frutta candita, cacao e caramello - Gusto morbido
e pieno, note di caramello e liquirizia - IBU 24

Birra Moretti La Rossa & l'interpretazione all'ltaliona di una
classica bock.

Una birra doppio malto dallintenso colore ambrato a cui
il malto torrefatto dona piacevoli note di caffe, caramello,
frutta secca e liquirizia - 7,2% Vol.

MORETTI - LA BIANCA €35 €6

Colore chiaro, naturalmente opalescente - Aroma
fragrante e fruttato - Gusto delicato e rinfrescante - IBU 12

Birra Moretti La Bianca é l'interpretazione all'ltaliana di una
classica Weiss. Una birra ad alta fermentazione, prodotta
con malti 100% italiani per un gusto delicato e rinfrescante
- 5,0% Vol.

BICICLETTA - BIRRA E GAZZOSA <35 €6

Bevanda a basso contenuto alcolico ottenuta mescolando
birra e gazzosa. Un omaggio allEmilia Romagna.

MORETTI - ZERO (BOTTIGLA033L) €5

Colore chiaro e brillante — Profumo delicato con leggere
note di malto — Gusto equilibrato, morbido e rinfrescante

Birra Moretti Zero e la scelta ideale per chi cerca tutto il
gusto della birra, ma senza alcol. Perfetta in ogni
momento, con un sapore autentico e piacevole — 0,0% Vol

MORETTI - LIMONE (BOTTIGLIA033L) €5

Colore chiaro con riflessi dorati — Aroma fresco con
sentori agrumati — Gusto leggero, vivace e dissetante
con note naturali di limone

Birra Moretti Limone ¢é la scelta ideale per chi cerca una
birra rinfrescante, perfetta nelle giornate calde, unisce il
piacere della birra al gusto naturale del limone — 2,0% Vol

AMBITA 5 0 TRE+DUE  &i6/co

Blonde Blonde

4,5% 3,2%

CURMI OPPALE

Blanche Golden Ale
5,8% 5,5%

0,75L.

AUDACE BIO €16

Belgian Strong Ale
84%

ADMIRAL

Red
6,3%

*I prodotti possono essere surgelati all'origine o congelati
in loco mediante abbattitore rapido di temperatura. Per
maggiori informazioni e lista allergeni rivolgersi al personale
di sala.

Un nostro responsabile € a vostra disposizione per fornire
ogni supporto o informazione aggiuntiva.

Prodotti surgelati — i piatti contrassegnati con I'asterisco
sono preparati con materie prime di qualita superiore,
congelate o surgelate all'origine.

ACQUE

OLIGOMINERALI

S Bernardo

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE .......... 5

0,40L

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE .......... €3

0,70L

AAAAAAAAAAAA

30CL 90CL

SPUMANERA ..o, €35 €7
GINGER ..o €35 €7
ARANCIATA ..., €5 €7
BAZIOSA ..., €35 €7

THE FREDDO LIMONE/PESCA ......... €4 -
MOLECOLA ..o €4 -
MOLECOLAZEROD ........................ €4 -

20CL

CEDRATATASSONI ........ooovee €35
TONICATASSONI ... €35
ACQUA BRILLANTE RECOARD ................. €35
LEMON SODA CRODOD .......................... €35

CHIND SAN PELLEGRIND ....................... €3,5

VINI /ol cogom

CALICE 0,15L 05L L

ROSSO €3 €6 €12
BIANCO €3 €6 €12

€15

€15

€1,5

€15

€15

€15

DAI UN'OCCHIATA ANCHE

Al NOSTRI CALICI!




